@kologisk Mini Softkernerugbred, ca. 500 g

Varenummer: 18144000

Har du brug for et mindre rugbred, nar du skal forkeaele dine gaesters smagsleg? Sa har vi skabt
@kologisk Mini Softkernerugbrgd til netop den lejlighed. Bredet er bagt pa surdej, rug- og hvedemel
og tilsat velsmagende herfrg, rugog solsikkekerner. Mgrkt, groft og karakteristisk.

Bagevejledning:
Opte i minimum 5 timer ved stuetemperatur inden afbagning. Optget: Bages ca. 15 minutter ved 180
°C. Direkte fra frost: Anbefales ikke.

Allergener:
Indeholder hvede, glutenholdigt korn, rug og byg Kan indeholde spor af sesamfrg

Ingredienser:

Ingredienser: Surdej (Rugmel*, vand, surdejskultur), rugsigtemel*, vand, 14% rugkerner*,
hvedemel*, 4% solsikkekerner*, 2% herfrg*, ablefibre*, rugmel*, salt tilsat jod, bygmaltekstrakt*,
tergeer, melbehandlingsmidler (E300). Drys: Herfrg*. *: @kologisk. Kan indeholde spor af sesam.

GEIO®

Nearingsindhold pr.100 g

Energi: 986 k]/234 kcal
Fedt: 4g
- heraf meettede fedtsyrer: 0.5g
Kulhydrat: 398
- heraf sukkerarter: 2,88
Kostfibre: 8g
Protein: 6,58
Salt: 11g
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Vier bagere

Detaljer

Stk. pr. kolli:
16

Opbevaring
-18°, ma ikke nedfryses
efter optgning

Veegt:
500 gram
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Nettovaegt pr. kolli:
8000 gram

Opteningstemperatur:
Stuetemperatur

Beilial
Q

Opteningstid:
300 min.
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Bagetemperatur:
180°C
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Bagetid:
15 min.
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Antal pr. palle:
56
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Holdbarhed:
365 dage
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